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Inledning

Redan dr 2008 eller 2009 hérde jag fér forsta gdngen talas om
Kaliforniens frodiga skolgdrdssatsningar. En kollega, Helle Bar-
ret, hade varit pd besok for att titta pa Kaliforniens biblioteks-
verksamhet och visade bilder pa ett personalméte. Pa en av bil-
derna visade hon en utsikt 6ver en skoltrddgdrd som var helt
enorm. Hon berdttade att skolan hade en egen skoltréidgadrds-
mdstare anstdlld. Sd saddes ett fré hos mig. Och dntligen fick jag
i ar méjlighet att dka dit och se det med egna 6gon.

Jag deltog i en fyradagarsutbildning vid Edible Schoolyard, vid
Martin Luther King Jr Middle School i Berkeley. Till utbildningen
kom trddgardsldrare, skoltrddgdrdsmdstare, kockldrare och
andra foresprakare for étlig undervisning fran hela USA. Och
jag. Fran Sverige. Det blev en dag i trédgdrden, en dag i kbket, en
dag med info om allt bakgrundsarbete, organisation och filosofi,
samt en dag med studiebesék pd en skola fér yngre elever. Jag
fick ocksa majlighet att tréffa Sharon Danks, som skrivit boken
“From Asphalt to Ecosystems” och jag besékte en pedagogisk
trddgard i Santa Cruz som heter Life Lab, en skoltrddgard i Santa
Cruz, en trddgard for hemlésa och en kollektivt dgd jordgubbs-
gard. Dessutom hann jag med bad i Stilla Havet och en dag i San
Francisco tillsammans med en bekant. Resan var kort sagt helt
fantastisk!



Alice Waters

Atlig undervisning

Atlig undervisning har blivit en trend som spridit sig stort, i Kalifornien och resten av USA, som en reakt-
ion mot ett stillasittande snabbmatssamhalle, dar barn drabbas hart av sjukdomar och ohalsa. Det ar ett
satt att ge barn direktkontakt med den mat vi ater, ett satt att fa barn och ungdomar fysiskt aktiva och
att ge dem kunskap om odlingens och matlagningens grundlaggande tekniker. Undervisningen foljer
Alice Waters filosofi som bygger pa féljande principer:

Mat dr ett akademiskt émne

Skoltradgarden, kdket och matsalen &r integrerade i karnundervisningen i skolan, sa att ekologi och
gastronomi hjalper till att ge liv at alla @mnen, fran att ldsa och skriva till vetenskap och bild.

Skolan erbjuder lunch till alla elever

Fran forskola till gymnasiet, serveras alla elever ett nyttigt och gott mal mat varje dag. Bra mat ar en rat-
tighet, inte ett privilegium. Att erbjuda det varje dag ger eleverna ett positivt forhallningssatt till sin
halsa, sitt samhalle och miljon.

Skolor stodjer gardar

Skolkoket koper sasongsanpassad farsk mat fran lokala, héllbara gardar och producenter, inte bara av
halso- och utbildningsskal, utan dven som ett satt att starka den lokala matekonomin.

Barn Idr genom att géra

Praktisk undervisning, dar barnen gor arbetet i odlingsbaddarna och vid skarbradorna, vacker deras sin-
nen och 6ppnar deras medvetenhet, bade till de akademiska karnamnena och till véarlden omkring dem.

Skénhet dr ett sprdk

En vackert framstalld miljo, dar avsiktlig tanke lagts at allt fran tradgardsgangar till tallrikarna pa borden,
kommunicerar till barnen att vi bryr oss om dem.

Detta dr fundamentet eller grundideologin fér den verksamhet som bedrivs vid atliga skolgardar (Edible
schoolyards—A universal idea, Alice Waters).



SONDAG 23 JUNI

Jag vaknar tidigt... Jetlagen ar inte alls sa
illa som jag hade forestallt mig att den
skulle vara. Gar ut for att ata lite frukost och
sen satter jag pa mig joggingskorna och tar
en tur genom Berkeley for att fa en bild av
omgivningarna dar jag kommer att vistas
de narmsta dagarna. Det ar framst en villas-
tad. | tradgardarna vaxer mest blommande
vaxter, ganska frodigt. En och annan trad-
gard ar fylld av froande maskrosor i det
langa oklippta graset. Nastan alla gator lig-
ger i ett rutnat, sa det ar enkelt att hitta. Pa
huvudgatan avloser restaurangerna
varandra. Ekologiskt och lokalodlat star det
pa var, varannan skylt.

Vi mots pa sondag eftermiddag for att fa en introduktion till verksamheten. Borden i skoltradgarden ar
dukade med jordgubbar och annat snacks. Sjatteklassare (Grade 8-students) lagar pizza i den vedel-
dade ugnen och bjuder deltagarna och vi far mojlighet att promenera runt och titta pa tradgarden och
kika in i koksklassrummet. Personalen presenterar sig i aulan och vi far hora historien om hur verksam-
heten vuxit och utvecklats sedan asfalten till skoltradgarden bréts 1995. Varenda liten detalj i denna
introduktion kdnns genomtankt. Jag kdnner mig sa valkommen!
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Efter introduktionen traffar jag Sharon Danks, som skrivit boken “From Asphalt to Ecosystems”. Hon dri-
ver ett foretag som designar skolgardar i San Francisco Bay Area. Hon tar med mig pa en rundtur. Forst
aker vi till Berkeleys sista dventyrslekplats, som ligger vid Shorebird Park. Vi kikar in genom staketet. Det
ar vad vi i Sverige skulle kalla Bygglekplats, eller vad de i Danmark kallar Skrammellegeplads, alltsa en
bemannad lekplats dar det finns utrymme for barn att skapa med skrot, bygga, mala och harja fritt. Vi
gar en promenad ut pa piren och tittar ut dver viken med San Francisco i vaster, Oakland séderut och

Richmond och Napa Valley i norr.

Adventure Playground, Shorebird Park Utsikt dver San Francisco fran piren vid Shorebird Park

Vi besoker ocksa en skolgard ddr Sharons ena dotter gar. Har har Sharon i stor utstrackning varit delakt-
ig i de forandringar som gjorts,. Det dr ganska vanligt att férdldrar hjalper till med skolgardsférandring-
ar, ibland ekonomiskt och ibland genom att vara volontarer och hjdlpa till med olika sysslor. Pa skolgar-
den finns en solcellsstyrd damm. Eleverna kan sjalva hjdlpa till och rikta solcellerna, sa att vattnet pum-
pas genom ett mindre vattenfall.

FV: Entré till skoltradgarden, den solcellsstyrda dammen och vaxthuset, allt pa Sharons dotters skola;



Precis som pa alla grundskolor i Berkeley sa finns har en skoltradgard, med odlingar av sadant som gar
att ata. Den anvands till undervisning, sa eleverna far bara ga in tillsammans med sin larare. Men det
finns ocksa en liten horna dar barnen kan provsmaka sjalva pa rasterna. Ett litet "nibble-corner”, vackert
dekorerat med malade trablommor. Pa asfalten finns ett solur, dar barnens skugga blir timvisaren. Alla
som har hjalpt till att sponsra verksamheten har fatt en sten med sitt namn eller féretagets namn pa vid
skolans entré.
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FV: Soluret och vy in mot skoltradgarden

Vi gar ut och ater tillsammans pa en fantastisk koreansk restaurang och sen aker vi hem till Sharons
hus, hon har en fantastisk tradgard, tyvarr har det hunnit bli morkt, men vi tar en ficklampa med oss
och gar ut och plockar skalar fulla med bar, citroner och rosmarin. Vi pratar skolgardsutveckling, ge-
mensamma bekanta och tittar i Sharons parm med skolgardsritningar under tiden vi avnjuter baren. En
fantastisk avslutning pa den forsta dagen.

FV: Kalifornien bjuder pa koreanskt, en av Sharons grona skolgardsritningar, skord fran Sharons tradgard



MANDAG 24 JUNI

Forst bjuds vi pa frukost i skolans fantastiska matsal. Farska bar, croissants, farskpressad apelsinjuice
och kaffe fint uppdukat och sa lite info fran verksamhetsledaren, Kyle Cornforth.

Min f6rsta kursdag ar i tradgarden. Jag far lara mig om hur skoltradgarden ar uppbyggd. Vilken viktig
roll samlingsplatsen “Ramadan” har fér undervisningen och varfor forradet ar sa valorganiserat. Alla
verktyg ar fargmarkerade. R6da markeringar for det som ska pa vagnar och gult for de inne i férradet.
Jag far ocksa veta att det ar bra med breda gangar mellan odlingsbaddarna, sa att eleverna ska kunna
kora en tungt lastad skottkarra som gar lite vingligt utan att vara orolig att hamna i odlingsbadden. |
tradgarden arbetar en skoltradgardsmastare; Geoff Palla och tva tradgardslarare. Dessutom brukar det
finnas en AmeriCorps praktikant och gott om volontarer som hjalps at bade med underhall av tradgar-
den och det pedagogiska upplagget. Pa skolan finns ca 1000 elever och alla deltar i ett valplanerat pro-
gram i tradgard och kok.

Ordning och reda i férradet



Efter en kort kaffepaus med persikor, aprikoser, nektariner och nétter lar jag mig hur en typisk lektion i
tradgarden ser ut. Forst en tydlig inledning i Ramadan, sedan upplagget av det praktiska arbetet, dar
eleverna far valja mellan fyra aktiviteter med utgangspunkt fran fyra olika tekniker; Jordbearbetning,
Kompostering, Forokning eller Skord och hur arbetet alltid avslutas i Ramadan, garna med en

provsmakning. Vi far prova ett te som ar gjort pa orter ifran tradgarden.

Vi ska skilja mel-
lan en asikt och
en observation
och sedan ska
Vi, precis som
femteklassarna
gOr ndr de har
provsmakning-
ar lara oss att
gora liknelser,
exempelvis som
denna: Det hdr
teet Gr mjukt
som en liten kat-
tunge.

Darefter har vi en bilektion, da vi har ett roterande program med tre stationer for att |lara mer om vara
viktiga bin: *Fanga, iaktta och slapp fri, *Bikupan och *Honungsprovsmakning.

Darefter bjuds vi pa lunch i matsalen, varje besok i matsalen ar fantastiskt. Jag forsoker satta mig vid
olika bord varje maltid, sa jag ska hinna prata med sa manga som majligt. Har ar sa manga intressanta
manniskor som arbetar med sa manga olika projekt.




Pa eftermiddagen har vi en lektion som kopplas till NO(Science) och en lektion som kopplas till SO-
amnena (Humanities). Vi dissekerar en blomma och tittar pa den i genomskarning. Nar eleverna gor
detta uppmanas de att rita av den sa noga som maéjligt och namnge de olika delarna. Vi tittar pa ett ho-
nungsbi i mikroskap, spannande att se hur ludet det ar. Alla delar namnges. Darefter har vi en kompost-
laboration dar vi lar oss vilka ingredienser som behovs fér en varm och glad kompost. Detta illustreras
med en komposttarta.

Under SO-lektionen far vi ocksa rotera mellan tre stationer; *Bygga rullslade, *Spannmalsmalning och
*Kompassjakt. Alla dessa aktiviteter handlar om att lara och prova pa gamla tekniker och fungerar som
en introduktion till klassrumsarbetet.

Det har varit en intensiv dag som avslutas med besék pa en modern mexikansk restaurang.

Uppifran FV: Respekt for tradgarden trénas fran férsta dagen. Det f6rsta barnen lar sig ar att ta upp och satta ner hénorna
forsiktigt. Med en termometer haller de koll pa komposteringen. En gammal motionscykel har gjorts om till en sadeskvarn.
Sticklingar dras upp till den stora forséljningen pa varen. Vi lar oss gamla metoder f6r att mala vete, honungsprovsmakning i
tradgarden, en blomma har dissekerats, i mikroskopen tittar vi nérmre pa bin.



TISDAG 25 JUNI

Edible Schoolyard 101 - idag ar organisationen och de bakomliggande tankarna och strategierna for
verksamheten pa schemat. Vi far lara oss om hur allt dr organiserat och varfér de gér som de gor.

Tydlighet ar nagot som ar genomgaende for hela verksamheten vid Edible Schoolyard i Berkeley. Ele-
verna, som gar i mellanstadiet, vet vad som férvantas av dem i bade tradgard och kok. Undervisningen
foljer mycket tydliga rutiner och ritualer som ska ge eleverna goda vanor infér framtiden. Eleverna lar
sig tekniker och viktiga formagor fér odling och matlagning och lar sig ocksa reflektera kring hur deras
val paverkar miljon. Dessutom kopplas halften av verksamheten i tradgarden och koket till akademiska
kunskaper, exempelvis kan de ha en historielektion i tradgarden, dar de far lara sig bereda grédor med
gamla tekniker. Undervisningen har ett mycket tydligt innehall och kunskapskrav som stegras fran ar till
ar.

Tydligheten &r ocksa avgérande for sjalva organisationen. Alla som arbetar pa Atliga skolgarden (Edible
Schoolyard) vet vad deras uppgift ar, vad som férvantas av dem. Hierarkin ar mycket tydligt uttalad.

Pa Martin Luther King Jr middle school (King) gar 1000 barn i arskurs 6-8,(10-13 ar, d.v.s. motsvarande
svenska ak 4-6) alla barn deltar i den atliga skolgardens utbildning varje ar. Personalen som &r anstalld
av foreningen ansvarar framst for denna utbildning, men har ocksa ansvar for skotsel och underhall av
tradgard respektive kdk. De haller ocksa i professionella utbildningar exempelvis skraddarsydda en-
gangsutbildningar och studiebestk pa plats, samt arbetar med kursplansutveckling. Féreningen anvan-
der sig ocksa av en mangd volontdrer i verksamheten.

Den atliga skolgarden i Berkeley ar en ideell forening pa den offentliga skolans mark som far medel till
verksamheten genom olika fonder och bidrag exempelvis genom donationer och tjanster, familjebi-
drag och bidrag fran den lokala hem- och skolaféreningen.

| verksamheten i Berkeley finns 10 personer anstallda varav nio pa heltid och en pa deltid. Fyra undervi-
sar i tradgarden och tre undervisar i koket. Tva personer ar anstéllda for arbetet med det administrativa
och den deltidsanstallda ansvarar for den verksamhet som riktar sig till familjerna; "family nights out”.

En annan del av den atliga skolgardens verksamhet handlar om natverkande och att skapa mojligheter
for olika organisationer, skolor och verksamheter runt om i varlden att ta del av varandras aktiviteter via
www.edibleschoolyard.org. Till detta finns ytterligare personal anstalld och Alice Waters som startade
verksamheten vid Berkeley sprider budskapet och arbetar for att vitalisera skolor runt om i véarlden ge-
nom atlig undervisning.
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Undervisningen i tradgarden och koket foljer en given plan (SCOPE AND SEQUENCE). Eleverna ska ha
vistats i tradgdrden och i kdket under alla arstider efter mellanstadiet. | fyran har de flest lektioner och
sen avtar det efterhand ju dldre eleverna blir. Stravan ar att ca 50 % av undervisning i tradgarden ska
vara knuten till EDY Standars och 50 % ska vara akademiskt kopplat; till California State Standards, som
ar kursplaner i olika amnen och Common Core, som ar ett initiativ till en nationell laroplan, for att skapa
en gemensam karna i undervisningen 6ver hela USA.

Vi far ocksa lara oss om hur kéksundervisningen kopplas till elevernas hem genom "Family Nights Out”
da foraldrar bjuds in for att delta i matlagning i koket. Denna aktivitet genomfors 16 ganger under lasa-
ret och ar ett satt att medvetandegdra fordldrar om det eleverna lar sig i skolan.

Efter dagens intensiva program fortsatter vi pa skolbuss till Oakland for att dta pa restaurang Pizzaiolo.
Hér bjuds vi pa en helt fantastisk meny och far mingla runt och prata med varandra. Agaren till restau-
rangen haller ett gripande tal om vdrdet med matlagning och odling pa schemat.




ONSDAG 26 JUNI

Idag ar jag i koket pa formiddagen. Vi borjar med att ga igenom vilka rutiner och ritualer som galler i ko-
ket, hur kdket ar organiserat och varfor och vilka redskap som ar viktiga i koket. Allt ar valdigt smart pla-
nerat och genomtankt for att verkligen passa den undervisning de vill bedriva. Klassen delas i tre grup-
per om 8-10 elever som arbetar tillsammans vid tre arbetsbord. Mitt pa arbetsbordet finns en redskaps-
lada med verktyg som ska anvandas. De ar fargmarkerade, sa att de ska hamna pa ratt bord. Eleverna
ska lara sig att anvanda riktiga verktyg. | anslutning till arbetsbordet finns ett litet kok, med spis, vask
och en liten bankskiva. De anvander sig ndstan enbart av redskap som inte kraver nagon el i enlighet
med Slow Food-rérelsens koncept.

Vi lar oss om tekniker som eleverna ska fa mojlighet att lara sig under sina tre ar i koket, hur de ska lara
sig dels att folja ett recept och dels att forandra ett recept pa ett kreativt satt. De lar sig ocksa vikten av
att testa maten efter hand och identifiera ingredienser och skdra gronsaker pa nya satt for annorlunda
smakupplevelser.

Vi far genomfora en typisk lektion i koket, vilketinnebar att vi lagar till en ratt med utgangspunkt fran
ett recept. Det blir Stekt ris med gronsaker och dgg och kopplingar gors till undervisningen i historia
och riset och redskapens betydelse for Kinas urbanisering. Borden dukas vackert och vi ater tillsam-
mans.
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Efter lunch besdker vi en annan skola, John Muir Elementary School, som jobbar med "Edible Educat-
ion” for de yngre aldrarna. Har finns en skoltradgard och ett klassrum har de utformat som ett ganska
provisoriskt men valutrustat koksklassrum. Vi kommer in och satter oss pa runda handvirkade sittun-
derlag i vackra farger som ligger i en ring pa golvet. Mitt pa golvet star en korg med alla gronsaker och
frukter vi ska anvanda oss av fint upplagt.

Vi borjar med att gora en stenfruktsalsa pa nektarier, melon, paprika, 16k, salt, peppar, koriander och
lime. Ingredienserna presenteras tydligt och "koksfroken” beskriver hur hon gér med klasserna. Hon har
en liten sang som de sjunger nar de skar frukterna, sa att de ska komma ihag hur de ska gora och ingre-
dienserna har hon skrivit pa papperslappar, sa att det blir en lasévning kopplat till matlagningsmomen-
tet. Vi far jobba vid vars en liten arbetsplats, med vars en skarbrdada och kniv. Nar alla frukter och gron-
saker ar skurna blandar vi ihop dem med pekfingret, och sa slickar vi av, och smakar pa det vi tillagat.
Smakade det gott? Behdvs mer salt? Mer peppar? Till salsan serveras vi lattsaltade nachos och sa sitter
vi vid de fargglada vaxdukskladda borden och éter tillsammans. De har bara en timme pa sig med de

yngre barnen, sa det galler att de ar effektiva.




Vi fortsatter ut i tradgarden. En fantastisk tradgard som ligger som
en terrass pa skolans baksida. Langst ner finns ett litet skjul dar trad-
gardslararen har sin utgangspunkt fér undervisningen. Hon berattar
om nagra dvningar och vi far prova pa att sikta kompost med hjalp
av en back. Vi far samla froer fran vallmo och ga pa jakt efter na-
ringsamnen i tradgdrden. Eftersom det bara ar en tradgardslarare
har, brukar hon lata en grupp jobba sjalvstandigt medan hon visar
den andra gruppen nagot moment. Ofta far de ga pa jakt efter olika
saker, men det kan ocksa vara att ta hand om komposten eller grava.

Pa kvallen gar jag ut och ater pa Alice Waters restaurang Chez Pa-
nisse tillsammans med tva nyfunna vanner fran North Carolina. En
fantastisk restaurang.




TORSDAG 27 JUNI

Sista dagen av Akademin borjar som vanligt med en ljuvlig frukost i matsalen. Darefter fortsatter vi for
att lara oss om hur man kan ha kéksundervisning utan kok. Vi gar igenom hur man kan lagga upp arbe-
tet. Vilka redskap som kan vara bra att ha. De har tre plastbackar med samma utrustning for att kunna
ha tre grupper direkt efter varandra utan att behdva fa ordning pa allt emellan. | varje lada finns materi-
al fér en grupp om cirka 8 personer; knivar, skarbrador, rivjarn, skalare, diskhanddukar mm. De visar
ocksa vilka olika alternativ det finns for kokplattor och foresprakar en induktionsplatta, eftersom den
bara dr varm nar den har kontakt med en gryta. De visar ocksa hur man kan ordna for diskningen med
vattenbackar. Vi far tillverka vars en Salladstaco utifran ett recept, dar vi kan anvanda var kreativitet for
att utveckla det pa olika satt.

Efter en kort paus gar vi in och gor smakdvningar. Vi far provsmaka flera olika sorters plommon. Vi far ga
in i vars en roll; min blir att jag ska latsas att jag ar en person som har engelska som mitt andrasprak
(passande nog) och haller pa och trana mitt ordforrdd. Nar jag ska beskriva olika smaker far jag darfor
inte lov att upprepa samma ord flera ganger. For varje sort ska jag beskriva: - Hur det ser ut; -Hur det luk-
tar; - Hur kdnns det nar jag tuggar (textur) och ; - Hur det smakar. Detta ar riktigt lurigt eftersom vi sma-
kar fem sex olika sorters plommon. De andra i gruppen far andra smakuppdrag.



Vi avslutar i koket med att ldra oss att omvandla ett recept sa det passar i en kokslektion. Det ar en del
att tanka pa. Hur receptet ska utformas fér att manga hander ska ha nagot att gora for att dva en sar-
skild teknik till exempel. Vilken ordning ingredienserna presenteras och hur de kan presenteras pa ett
inbjudande, pedagogiskt och inspirerande satt.

Dagen och akademin avslutas med ett tal av Alice Waters och en ceremoni i traddgarden. Arrangdrerna
tackas av och vi staller oss i en dubbel cirkel dar ett snore rullas ut till oss alla, sa alla haller i en liten bit.
Snoret klipps och alla far sin bit att knyta runt handleden.

Efter ceremonin blir jag intervjuad av ett filmteam och jag berattar om vad som lockat mig anda fran
Sverige till denna kurs. Darefter gar jag ner till Bondens marknad och lyckas fa nagra bilder av Alice
Waters som ar dar tillsammans med filmteamet.




FREDAG 28 JUNI

Jag gar upp tidigt for att hyra en bil och kora till Santa Cruz. Dar har jag bestamt traff med John Fisher
som arbetar pa LifeLab som ar en mycket rustik pedagogisk tradgard, dit klasser kan komma for att
jobba med olika hands on aktiviteter. Efter en ganska stressig bilresa pa forst 8-filiga vagar med mycket
felkdrningar och senare en backig resa genom Red-Wood skogarna kommer jag slutligen fram till
LifeLab. Jag blir alldeles rérd nadr jag far se min forsta kolibri. De r sa sma och sa s6ta. Har finns en plats
som dr utformad just for att locka kolibris och fjdrilar med nektarrika vaxter. Jag gar forst runt sjdlv och
sedan traffar jag John som visar mig runt och berattar om verksamheten. Nar jag ar dar finns det tva
grupper som dr igang i tradgarden. Den ena gruppen har Burrito-dag och den andra har fr6-dag. De ver-
kar ha riktigt harliga program under dessa dagar bada grupperna.

Barnen i frogruppen gar runt med vita tubsockar utanpa skorna for att samla fréer. De gor ocksa konst
genom att limma upp fréer och sakert mycket mer som jag inte ser. Burrito-gruppen skordar och ater en
regnbage. De far skorda toppings, preparera dessa, mala majs och baka tortillia samt gora salsa. De av-
slutar med att skriva ner i sin journal vad de gjort och varfor.
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John hanvisar mig vidare till ett mysigt café, bredvid Santa Cruz Patagonia Outlet och jag dgnar en
ganska lang stund har i samband med lunchen. Darefter beséker jag en av Santa Cruz skoltradgardar,
vid Gateway-school. John beréttar att alla skolor i Santa Cruz har en skoltradgardskoordinator som skol-
distriktet finansierar. Tradgarden ar otroligt valskdtt och @ven resten av skolgarden har manga fina plat-
ser.

Det syns tydliga spar av att det ar undervisning i tradgarden. Har finns samlingsplatser, vaxthus, regn-
vattenssamlingar, utomhusvask for matlagning, ugn, och flera upphdjda baddar pa rad. Pa skolgarden
finns ocksa en liten inhagnad damm; Tobin’s pond. Pa staketet finns en skylt Schoolyard Habitat fran
National Wildlife Federation.




Harifran beger jag mig ner till den vackra stranden och doppar mig forsiktigt i stilla havets vagor. Vid
denna strand har manga surfare forlorat livet och de hedras vid staketet med sina surfarnamn.

Fran Santa Cruz kor jag langs med kusten norrut och rakar kora fel. Hamnar vid en odling dar det star en
stor skylt: Homeless Garden Project Farm. Jag stannar till och pratar med de som dr dér. De berattar att
detta ar ett projekt for att ge hemldsa de redskap de behdver for att bygga upp ett nytt liv. De hemlosa
erbjuds mojlighet att delta i ett program dar de far mojlighet att jobbtrana i en saker och strukturerad
miljo. De far léra sig grundlaggande livskunskaper som kravs for att fa jobb. Under en arbetsvecka far de
ata fyra varma mal mat tillsammans med personalen och delta i allt det praktiska arbetet med tradgar-
den och foradling av det som odlas. Personalen som finns pa plats nar jag kor forbi berattar for mig att
de haft stora framgangar i projektet.




Darefter stannar till for att ata middag pa en restaurang langs vdagen i Davenport och i samma by besé-
ker jag en ekologisk jordgubbsodling; Swanton Berry Farm dar unga driftiga odlingsintresserade har en
mojlighet att fa erfarenheter och bli delagare i garden utan att satsa ett stort kapital. Det ar ett aktiebo-
lag som helt &r uppbyggt pa att deldgarna ska vara engagerade och kunniga. Denna odling stravar efter
att motarbeta successionskrisen som dess grundare spar kommer vara en katastrof fér framtida lant-
bruk, eftersom endast de som arver land har maojlighet att skapa en inkomst inom yrket, vilket leder till
att endast de "lyckliga” inte de motiverade far mojlighet att bli lantbrukare.

Det borjar bli kvall, solen ar pa vag ner och jag stannar till vid en strand for att se solnedgangen. Sedan
fortsatter jag in genom San Franciscos ljusshow, dver bron till Berkeley och stannar vid mitt ganska sjas-
kiga YMCA-hotel.




LORDAG 29 JUNI och SONDAG 30 JUNI

Under I6rdagen upplever jag San Francisco tillsammans med en bekant fran Sverige som nyligen flyttat
till San Francisco Bay Area och pa séndag morgon aker jag med metron som ar fullpackad med glada
Pridefestivalsdeltagare genom San Francisco till flygplatsen.

SLUTORD

Detta har varit den mest inspirerande resa jag ndgonsin haft
mdjlighet att géra. TACK till alla som gjorde den méjlig!

Malmé stad kan hitta mycket inspiration fran det som gérs i Kali-
fornien. Den mdnskliga faktorn, de sociala aspekterna i trédgdar-
den dr det som dr den viktigaste faktorn som jag sett. | Kalifor-
nien handlar det om verksamhet medan det i Malmé oftare
handlar om investeringar. Ska vi nd vidare mdste det satsas pa
de mjuka, sociala virdena genom att bygga upp verksamhet
kring de trddgdrdar som byggs och har byggts upp om de ska ha
ndgon verklig funktion. Jag tror Malma dr pa rdtt vég och det
skapas forutsdttningar for mer arbete for skoltrddgdrd och pe-
dagogisk odling pa flera hall: Drémmarnas hus, Malmé Museer,
Naturskolans trddgdrd i Torup, alla grénare skolgdrdar som
skapats de senaste dren, den nya temalekplatsen i Gyllins och sa
smdningom Terrasserna pd Linddngelund.

Jag hoppas ocksa att de pedagogiska idéerna ska fd ett bredare
genomslag hdr, som vi ser i vart grannland Danmark, ddr skol-
minister och miljominister ser uqtomhuspedagogik och skoltrdd-
gdrdar som skolans vdg till béttre resultat i en ny omorganisat-
ion. Jag dr helt évertygad om att det finns stora méjligheter till
utveckling av hela den traditionella skolan och Idrandet. De ut-
maningar vi star inf6r ndr det gdller Idga resultat kanske kan f6r-
dndras om vi pd riktigt ger barn lika forutsdttningar, genom att
erbjuda konkreta erfarenheter dat alla barn som kan fungera som
en ryggrad i undervisningen.



